
 

Osterkarte 
 
 
 

Kindermenü 
 

 
Rinderkraftbrühe mit Flädle 

 

* * * 
 

Paniertes Putenschnitzel  
mit Karottengemüse und Pommes frites 

 

oder  
 

Spaghetti Bolognese 
 

* * * 
 

Gemischtes Eis mit Smarties 
 

* * * 
 

15,50 Euro pro Kind 

 
 
 

Kleines Ostermenü 
 
 

Duett vom Stubenküken  
auf buntem Spargelsalat 

 
 

* * * 
 

 
Rosa gebratene Lammkeule an Thymiansauce 

auf breiten Bohnen mit Kartoffelgratin 
 

 
* * * 

 
Trilogie von der Valrhonaschokolade  

an Vanillespiegel 
 

 
 

39,00 Euro pro Person 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

Großes Ostermenü 
 
 
 
 

Weißes Tomatenmousse 
mit marinierten Flußkrebsschwänzen an Friséesalat 

 
 

*** 
 
 

Kaninchen-Essenz mit Trüffelklößchen 

 

 
*** 

 

Seezungenröllchen mit Garnelen gefüllt 
auf Blattspinat und feinen Nudeln 

 
 

*** 
 
 

Kalbsrücken auf Spargel-Morchel-Gemüse und Kartoffelauflauf 

 
 

*** 
 
 

Törtchen von der Erdbeere und Mascarpone 

 
 
 
 
 

55,00 Euro pro Person 

 
 
 
 

 
 

 
 
 



 
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
 
 
Ruccolasalat mit gratiniertem Schafskäse,  
Oliven und getrockneten Tomaten  Euro 9,50 
 
 
Weißes Tomatenmousse  
mit marinierten Flußkrebsschwänzen an Friséesalat    Euro 10,50   
 
 
Duett vom Stubenküken auf buntem Spargelsalat   Euro 11,00 
 
 
Gänseleberterrine in Traminergelee 
mit Apfelsalat und Rotweinsauce    Euro 15,50    
 
 
 
 
 
 
 

Suppen 
 
 
 
Bärlauchcremesuppe   Euro 5,00 
 
 
Spargelcremesuppe  Euro 5,50 
 
 
Kaninchen-Essenz mit Trüffelklößchen  Euro 6,50 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 



 
 
 

Fischgänge 
 
 
Zanderfilet auf der Haut gebraten  
mit getrüffeltem Kartoffel-Lauchgemüse  Euro 19,50 
 
 
Lachsfilet und Spargel im Schwarzwälder Schinken gebraten  
mit Kartoffeln Euro 20,50 
 
 
Seezungenröllchen mit Garnelen gefüllt  
auf Blattspinat und feinen Nudeln Euro 24,50 
 
 
 

Spargel 
 
 
Ein Bund Spargel  
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter  
mit neuen Kartoffeln oder Kräuterpfannküchle Euro 19,50 
 
…dazu wahlweise: 
 
- Schwarzwälder Schinken      Euro   6,50 
- gekochter Schinken                Euro   6,50 
- Kalbsrückensteak                  Euro 10,50 
- Gambas                                 Euro 12,00 
 
 

Fleischgänge 
 
 
 
Rosa gebratene Lammkeule an Thymiansauce  
auf breiten Bohnen mit Kartoffelgratin Euro 22,50 
 
 
Kalbsrücken auf Spargel-Morchel-Gemüse  
mit Kartoffelauflauf Euro 25,00 
 
 
Rinderfilet im Speckmantel an Mandelbrokkoli  
mit Schupfnudeln Euro 25,50 
 
 
 



 
 
 
 
 

 
 
 
 

Desserts 
 
 
 
 
Törtchen von der Erdbeere und Mascarpone   Euro 8,50 
 
 
 
Crème brûlée mit Rhabarberkompott und Krokanteis   Euro 8,50 
 
 
 
Trilogie von der Valrhonaschokolade an Vanillespiegel   Euro 10,00 
 
 
 
Kleine Käsevariation mit Feigensenf                                                  Euro 9,00 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


